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Elimina residui carbonizzati ed incrostati da Forni, Griglie, Spiedi, Piastre di cottura e 
Barbecue. Utilizzabile a caldo. 
 

PRODOTTO IDONEO ALL’AUTOCONTROLLO HACCP ( Reg.com. n. 852/2004 )    
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Griglie, barbecue, spiedi e piastre di cottura: spruzzare il prodotto tal quale, frizionare con 
spugna abrasiva, attendere qualche minuto quindi risciacquare accuratamente. 
Cappe e forni: diluire il prodotto al 30 ÷ 50%, applicarlo strofinando con  spugna abrasiva 
antigraffio e risciacquare con attenzione. 
Utilizzare il prodotto con apposito erogatore. 
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Tensioattivi anfoteri < 5%, idrossidi alcalini 5 - 15%, solventi 5 - 15%, Fosfonati <5%.         
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Prodotto corrosivo. 
Non utilizzare il prodotto su alluminio e sue leghe. 
Biodegradabilità dei tensioattivi contenuti  90%.   ( Art.2 e 4 L. n. 136 del 26.4.83)          
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Fusto   5 kg x 4 pz. 
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